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CONTESTO AZIENDALE

Si definiscono "mofete" le ultime manifestazioni gassose dell'attività postvulcanica, costituite

essenzialmente da biossido di carbonio, a volte accompagnato da metano e da altri gas. Sono abbastanza

frequenti nei terreni vulcanici recenti e anche presso vulcani spenti da lungo tempo.

La più grande mofeta d'Europa era quella dei Palici, famosa sin dalla più remota antichità. Essa si

colloca circa 5 km a Ovest di Palagonia, in territorio del Comune di Mineo, nell’ambito della Provincia di

Catania, in Contrada "Lago Naftìa". Essa rappresenta l'ultimo stadio dell'attività vulcanica della formazione

eruttiva terziaria Monti Iblei - Val di Noto.

Oggi la Mofeta dei Palici è costituita da una depressione del terreno, colmata in inverno dalle acque

piovane che formano un piccolo lago naturale, in passato caratterizzato dalla presenza di numerose polle di

gas, costituito per la quasi totalità da CO2.

Con D.M. per le Corporazioni del 21/07/1934 fu accordata al Principe Enrico Grimaldi, per la durata

di anni trenta, la facoltà di utilizzare le emanazioni di anidride carbonica che si sviluppavano nella località

"Lago Naftia" del territorio del Comune di Mineo, Provincia di Catania, su un'area della estensione di ha

9.93.64.

Con successivi provvedimenti si è quindi giunti all’attuale concessione mineraria, estesa 315.40.50

ha. I suoi limiti sono rappresentati da una poligonale di quattro vertici, comprendente quindi la porzione

superficiale del giacimento di gas CO2 dell’attuale concessionario, la Mofeta dei Palici S.r.l.

IMPEGNO AZIENDALE PER LA SICUREZZA ALIMENTARE

La MOFETA DEI PALICI S.r.l. è quindi una società specializzata nella produzione e vendita di

anidride carbonica ad uso alimentare destinata, come additivo alimentare, al confezionamento di prodotti

prevalentemente alimentari.

Nell’ambito di tale impegno, questa azienda ha sviluppato ed applicato un sistema di gestione della

sicurezza alimentare, integrato con le procedure costruite sulla base del sistema di autocontrollo HACCP.

Il nostro principale proposito è distribuire, mediante attrezzature efficienti ed un parco fornitori

qualificato, prodotti sicuri, conformi alle leggi di settore (D.M. 21-3-73 e s.m.i., Reg. CE 178/02, Reg. CE

852/04, Reg. CE 1935/04, Reg. CE 2023/06 CODEX ALIMENTARIUS) ed alle aspettative dei Clienti.

Intendiamo offrire alta qualità di prodotto, prezzi competitivi, consegne puntuali nonché una
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particolare flessibilità operativa in risposta a richieste urgenti e/o particolarmente personalizzate; con la

produzione, infatti, curiamo attentamente la programmazione dei processi.

Per poter concretizzare tale proposito abbiamo deciso di istituire e mantenere un sistema di gestione

per la sicurezza alimentare, aderenti ai requisiti dello Standard FSSC 22000, il quale incorpora la norma ISO

22000.

La MOFETA DEI PALICI S.r.l., pertanto:

 si impegna a perseguire il miglioramento continuo dell’efficacia del sistema di gestione per la sicurezza

alimentare, mantenendo una struttura appropriata per tutto il ciclo di vita dei macchinari e definendo,

oltre il rispetto della legislazione e dei regolamenti vigenti applicabili in materia di igiene degli ambienti

di lavoro e di monitoraggio dei materiali destinati ad alimenti, adeguati obiettivi misurabili e programmi;

 assicura che la propria Politica sia diffusa, compresa e condivisa ad ogni livello aziendale, nonché

divulgata presso Clienti, fornitori, enti terzi interessati e lungo la filiera di pertinenza nonché

periodicamente riesaminata;

 destina adeguate risorse umane e finanziarie alla realizzazione della Politica medesima nonché al

raggiungimento degli obiettivi necessari per applicarla;

 si impegna alla gestione della comunicazione delle informazioni relative alla sicurezza alimentare verso i

fornitori, i clienti, le autorità legislative, tutte le organizzazioni che sono influenzate dal sistema di

gestione per la sicurezza alimentare.

La nostra azienda ricerca costantemente l’adozione delle innovazioni tecnologiche più funzionali

alle esigenze del mercato. Privilegiamo fornitori che intendano costituirsi parte integrante ed effettiva

dell’attività di questa azienda che perseguano con noi traguardi di reciproco e continuativo miglioramento.

Ci proponiamo, altresì, ai nostri Clienti come partner tecnico-commerciale, cui rivolgersi

costantemente per ogni necessità, sia essa inerente la concreta realizzazione del prodotto essa relativa alla

gestione della rintracciabilità.

Effettuiamo, infine, il monitoraggio della soddisfazione della nostra attività da parte della clientela

congiuntamente all’elaborazione periodica di obiettivi e di piani formali per il loro raggiungimento.

Riteniamo che l’attività di sensibilizzazione, informazione ed addestramento di tutto il personale sulle

problematiche della sicurezza alimentare, sui nuovi sviluppi tecnologici e sulle tecniche statistiche sia

indispensabile al buon funzionamento del Sistema.

Perseguiamo, inoltre, nel rispetto delle prescrizioni legali in vigore, un incremento del livello di sicurezza

sui luoghi di lavoro ed un miglioramento della gestione dei nostri impatti ambientali.


